


DRINK MENU

COFFEE AND MORE

CAFFE’ ESPRESSO/DECA

CAFFE’ DOPPIO ESPRESSO/DECA
CAFFE’ AMERICANO

CAFFE’ D’ORZO

GINSENG

CAPPUCCINO/DECA
CAPPUCCINO DI SOIA

LATTE MACCHIATO

THE CALDO

GELATO AFFOGATO AL CAFFFE’

€ 2,00
€ 2,50
€ 2,50
€ 2,50
€ 2,50
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 2,50
€ 5,00

DRINKS
COCA COLA 33cl € 3,00
COCA COLA ZERO 33cl € 3,00
FANTA 33cl € 3,00
ACQUA TONICA 20cl € 3,50
ACQUA TONICA AL POMPELMO 20cl € 4,00
SUCCO DI FRUTTA 25cl € 2,50
THE FREDDO 33cl € 2,50
BIBITE ANTICA RICETTA vari gusti € 3,00
CRODINO € 2,50
ACQUA NATURALE PANNA 75cl € 3,00
ACQUA FRIZZANTE SANPELLEGRINO 75cl € 3,00
ACQUA NATURALE/FRIZZANTE 50cl € 1,00



COCKTAILS

SPRITZ

aperol/campari - prosecco - soda

MOSCOW MULE

vodka, ginger beer, succo di lime

TEQUILA SUNRISE

tequila, orange juice, granadine syrup

GIN FlIZZ

gin, succo di limone, zucchero, soda

AMERICANO

campari, vermut rosso, soda

NEGRONI

campari, vermut rosso, gin

NEGRONI SBAGLIATO

campari, vermut rosso, spumante

GIN TONIC

aperol/campari - prosecco - soda

COCKTAIL MARTINI

gin, vermut dry

MOJITO

rum, succo di lime, menta, zucchero, soda

HUGO

spumante, sciroppo di sambuco, soda

PALOMA

tequila, succo di lime, soda al pompelmo

COCKTAIL ANALCOLICO
€ 8,00

€ 8,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00 / €13,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00



BALLOR

MARE

APENERA

DUNE

HENDRIX

BELVEDERE
GREY GOOSE

MOSKOVSKAYA € 8,00

€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00

€ 10,00

GIN

TANQUERAY
BOMBAY SAPPHIRE
SALE

FABBRI GIN AMARENA

VODKA

€ 10,00

€ 10,00

€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00

€ 8,00




BEER AND SPIRITS

BIRRE | BEER

BIRRA DELLO STRETTO € 5,00

EPICA EOLO - BIRRA ARTIGIANALE SICILIANA € 6,00

EPICA TIFEO - BIRRA ARTIGIANALE SICILIANA € 6,00

CORONA € 5,00

CORONA CERO - ZERO ALCOL € 5,00

PERONI GLUTEN FREE € 5,00

SPIRITS

LIMONCELLO € 5,00
AMARO € 5,00
RUM € 8,00
BRANDY € 8,00
GRAPPA € 8,00
WHISKY € 8,00



@

LUNA SICANA

VINI BIANCHI BIO

FIANO €18,00
GRILLO €18,00
CATARRATTO €18,00
ORE’- CHARDONNAY € 21,00

VINI ROSSI BIO

‘A ZITA CU ZITU - NERO D’AVOLA € 21,00

PIZZIFERRU - PERRICONE € 21,00

BOLLICINE BIO

CATARILLO € 18,00
LUNA Y SOL - SPUMANTE ROSEFE’ € 18,00
METODO CLASSICO - 72 MESI CHARDONNAY € 50,00

CALICE | GLASS OF WINE

ROSSO | RED € 7,00
BIANCO | WHITE € 6,00
BOLLICINE | SPARKLING € 7,00

i prezzi indicati si riferiscono alla bottiglia di vino con servizio al tavolo
the mentioned prices are for the wine bottle served at the table
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ALLERGENI ALIMENTARI

CEREALI CONTENENTI GLUTINE
grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati, e prodotti derivati

CROSTACEI E DERIVATI
marini e d'acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili

UOVA E DERIVATI
uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all'uovo

PESCE E DERIVATI
prodotti alimentari in cui & presente il pesce, anche in piccole percentuali

ARACHIDI E DERIVATI
creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi

SOIA E DERIVATI
prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili

LATTE E DERIVATI
ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI
mandorle, nocciole, noci comuni, anacardi, noci pecan, anacardi, pistacchi

SEDANO E DERIVATI
sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali

SENAPE E DERIVATI
si puo trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda

SEMI DI SESAMO E DERIVATI
semi interi usati per il pane, farine che Lo contengono in minima percentuale

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
conserve di prodotti ittici, cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia,
marmellate, nell'aceto, funghi secchi e bibite analcoliche e succhi di frutta

LUPINO E DERIVATI
presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari

MOLLUSCHI E DERIVATI
canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ecc...



